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RECEGAO AOS CONVIDADOS

RECECAO AOS
CONViDADOS

 Rececao aos convidados,
com sumos e cocktails,
servidos no exterior;

o Cocktails variados de fruta
tropical;

e Sumos naturais.

MOMENTO DOS
NOIVOS

e Momento especial dos
noivos, brinde com
espumante/champanhe para
iniciar a festa
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APERITIVOS
SOLIDOS VOLANTES

e Rissdis variados

e Caprichos

Croquetes

Camarao panado

Panadinhos

Bolinhos de Bacalhau
Trouxinha de Alheira

Tamaras com bacon

e Miniaturas de queijo camembert

QUENTES

o Moelas

Chourica caseira assado
Leitdo a bairrada
Cogumelos recheados com
queijo

Rojoezinhos

Tripas

e Bacalhau a Bras

MARiISCOS

Camaréo ao Natural
Espelhos de gambas
Espelhos de mexilhbes
Sapateira Recheada
Ameijoas ao alho
Sushi

SALADAS FRiAS:

e Polvo em molho vinagrete

Feijao - frade com atum

Grao - de - bico com lascas de
bacalhau

Mesa de tapas e enchidos tradicionais
Mesa Infantil

Perna de Presunto a laminar na hora

SHOW COOKING

Grelhados ao vivo
Gambas saltadas
Pimento padron com bacon
Améijoas & Bolhao Pato

Ananas ladeado com porto
vintage

Ll
ENCOSTA
DOURADA



BAR ABERTO

Cocktails Variados s/Alcool

Cocktail de Champanhe
Gin Tonico /Porto Tdonico
Favaios e Martini's
Espumante
Vodka /Rum
Whisky
Sumos e Refrigerantes Aperol
Cup's Sangrias
Caipirinhas
Mojitos

Cervejas c/ e s/ alcool

»

ENCOSTA
DOURADA



SERVICO DE SALA
ENTRADAS

e Folhado de gambas

o Bandeijas de mexilhdes

e Salada de racula com gueijo chévre, nozes
e mel

SOPAS

(1 a escolha)
e Aveludo de legumes
e Aveludo de alho francés
e Aveludo de abobora menina com queijo
creme

PRATO DE PEIXE

(1 a escolha) * Filetes alternativo

e Arroz de tamboril com frutos do mar

e Bacalhau a lagareiro

e Salmao c/sementes de sésamo e ervas
aromaticas

o Bacalhau tostado com maionese com
cremoso de batata ou cremoso de gréao
com pimento padréo

CORTA SABORES

(1 a escolha)
e Sorvete de tangerina com rum

e Sorvete de limdo com aroma de espumante

PRATO DE CARNE

(1 a escolha)

e Naco de porco ibérico salteado com ervas finas

Vitela assada em baixa temperatura com pera caramelizada
Medalh&es de novilho c/puré de espargos e miscaros

Beef wellington com alheira regado com molho vinho do porto
Cabrito assado com castanhas e ananas ao natural + 7.5€ p/p

Leitdo & Bairrada + 6€ p/p

Dispomos menu infantil e vegetariano

Dispomos opcao de servico empratado e servico a

francesal/servido em travessa
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SOBREMESA

(1 a escolha)
e Cheescake de maracuja ou frutos vermelhos
e Petit gateau com bola de gelado
e Crepe de avela com bola de gelado, regado com chocolate quente
e Bomboca crocante com mousse praliné

BUFFET DE SOBREMESAS

Mesa de Doces
e Selecao de pastelaria variedade
Mesas de frutas
e Variedade de frutas laminadas
Mesas de queijos
o Selecao de queijos nacionais e estrangeiros, variedade de tostas,
bolachas e compotas
Mesa de fondue de chocolate
Mesa de Chas
o Variedade de Chas

BOLO DOS NOiVOS

(+ espumante)
Nota: Cake designer ou andares falsos pode ter custos
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CEIA

caldo verde
(+ 1 a escolha)
e Bifanas em péo
e Pao com chourico
e Mini pregos c/queijo e fiambre

SERVICOS

o Catering

e Decoracao Base

o Decoracao floral interior e exterior

o Ementas

e Animacao musical com DJ - 500 a 1000€
e Marcacéo de mesas

e Limpeza do WC durante todo o evento

o Necessaire intimo no WC e farmacia

o Corte de bolo (cascata de fogo)

PRECOS

e Minimo 100 pessoas - 120€
e Acima de 150 pessoas - 115€

CONDIGOES

e Pré-reservas maximas de 15 dias

Formalizacéo da reserva de evento, sinal de 1000€ + IVA
Bolo de noivos incluido

Criancas dos 0 aos 3 anos sé&o nossos convidados
Criancas dos 4 aos 7 anos pagam 50% do valor

Staff paga 50% do valor por cada elemento
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